
●  Caractère : Produit à base de cépage Gamay, ce 
vin de robe rose saumonée, présente des arômes 
de fruit frais qui domine (pêche, abricot, fraises). 

Il est gourmand et vif, on retrouve le fruit et une 
belle fraîcheur en bouche.

●  Accords mets et vin : Il s’accommode avec 
de nombreux plats aussi bien épicés comme le 
couscous, la paella, la cuisine chinoise que de 
simples salades ou des viandes et poissons.
Le Macon rosé est le vin idéal, pour accompagner 
les plats estivaux, salades et viandes grillées.

Il sera à servir entre 11 et 13°C.
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